
 

 
ANTIPASTI  

 

 

Polpo verace arrostito su zuppetta di ceci e pomodorini all'arrabbiata       € 14.00 
Prosciutto di Parma 24 mesi, Finocchiona e budino al Parmigiano    € 10.00 
Uova poché al cavolo viola su fonduta allo zafferano      €   9.00 
Sformato di zucca con crema al taleggio e porri fritti      €   9.00 
 
 

PRIMI PIATTI 
 

 

Tortelloni verdi ripieni con ricotta di capra e tartufo su crema di funghi   € 15.00 
Risotto Carnaroli alla zucca con raspadüra e julienne di bresaola croccante  € 12.00 
Orecchiette con cime di rapa e calamari al peperoncino     € 12.00 
Tagliolini all'uovo con germe di grano "Morelli" in salsa di pomodorini e basilico   €   9.00 
Zuppa del giorno preparata dallo Chef        €   9.00 
 

SECONDI PIATTI 
 

 

Pescato del giorno cotto in guazzetto, al sale, griglia proposto dal nostro Chef  € 20.00 
Filetto di manzo ai funghi porcini         € 20.00 
Costoletta di vitello alla Milanese con pomodorini e rucola     € 20.00 
La vaporata di mare su insalatina di puntarelle, fagioli zolfini e pomodorini  € 18.00 
Tempura alle 3 farine di calamari, latterini, chips di verdure     € 16.00 
Galletto alla plancia con di verza stufata        € 15.00 
Insalatona Bistrot           € 14.00 
(insalata verde, radicchio rosso, carote, pomodorini, olive, mais, tonno, uova sode)   
 
 

CONTORNI 
Patate al forno o fritte          €  5.00 
Verdure alla griglia           €  5.00 
Insalata mista           €  5.00 
 

Si segnala alla gentile clientela che nella nostra cucina vengono normalmente utilizzati tutti gli allergeni oggetto del regolamento UE 1169/2011. 

Vi invitiamo pertanto a contattare il personale di sala per ogni eventuale necessità o chiarimento. 

I prodotti ittici serviti crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento preventivo secondo le vigenti predisposizioni normative. 

Iva 10% inclusa  


