
I menu degustazione  
sono consigliati per l’insieme della tavola

Menu  Degustazione 

6 assaggi pensati per voi

Il menu degustazione  € 100 escluse le bevande

€ 170 con i vini in abbinamento

Caffè Espresso

della Torrefazione Giamaica di Gianni Frasi

€ 3

E’ vietato fumare a tavola al ristorante. 

Vi saremo molto grati, per il rispetto degli altri ospiti,  
se vorrete abbassare il tono del vostro cellulare

Menu  Classici

Piccolo benvenuto

Filetto di manzo Piemontese servito crudo 
con salsa leggera al curry,  

mandorla pizzuta ed erbe aromatiche 

Risotto alle rape rosse e salsa gorgonzola

Guancia di vitello croccante 
con patate al burro di alpeggio

Pre dessert

Crema bruciata 
con mirtilli ghiacciati, ciliegie e meringhe

Piccola pasticceria

Il menu classici  € 75 escluse le bevande

€ 130 con i vini in abbinamento 

Per aprire l’appetito

un piccolo stuzzichino di questa stagione

Potete continuare con i

Acqua Panna e San Pellegrino 
(bottiglia da lt. 0,75)

Alcuni ingredienti potrebbero aver avuto un processo  
di abbattimento come indicato dal decreto in vigore

Alcuni ingredienti o prezzi dal menu potrebbero variare 
senza preavviso a causa del mercato

A parte è disponibile  
la Carta dei Vini e dei Distillati
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Entrate  di  Terra
Filetto di manzo Piemontese servito crudo

con foie gras, mandorla pizzuta ed erbe aromatiche

€ 28 piatto   € 21 assaggio

Culatello oltre 40 mesi dell’antica corte Pallavicina

€ 35 piatto

Primi  Piatti  della  Terra

Grissini bolliti in salsa cibreo

€ 25 piatto

Ravioli di lingua salmistrata al burro, 
tartufo nero e pecorino

€ 26 piatto   € 19 assaggio

Risotto alle rape rosse e salsa gorgonzola

€ 25 piatto

Risotto ai profumi balsamici e lumache della Lomellina

€ 28 piatto

Primi  Piatti  dall ‘ Acqua

Bottoni all’olio e lime 
con polpo alla brace e salsa caciucco

€ 26 piatto   € 19 assaggio

Spaghetti all’anguilla

€ 28 piatto   € 21 assaggio

Piatti  principali  dall  ’Acqua
Branzino pescato, in cottura fragrante alla milanese,

servito con frutti di mare

€ 38 piatto   € 29 assaggio

Triglia di scoglio con salsa di pane affumicata

€ 38 piatto   € 29 assaggio

Piatti  Principali  di  Terra

Maialino di cinta senese 
con erbe di campo glassate al forno

€ 35 piatto   € 26 assaggio

Guancia croccante di vitello con patate 
al burro d’alpeggio

€ 28 piatto

Filetto di vitello da latte 
con salsa cavolfiore, funghi e quinoa

€ 35 piatto

Formaggi

Selezione di formaggi italiani ed esteri

€ 25 piatto

Dessert Classici

Crema bruciata, ciliegie, meringhe e mirtilli ghiacciati

€ 14 piatto 

Ciocco Colato soffice e gianduja

€ 15 piatto

Selezione di Frutti e sorbetti del giorno

€ 14 piatto

Dessert  di  recente  idea

Fragola, riso e malaga

€ 15 piatto

Caffè e whiskey

€ 15 piatto

Entrate  dall ‘ Acqua
Porro, fagioli e gamberi

€ 35 piatto

Baccalà Gold al vapore e mantecato 
al sentore di pistacchio e senape leggera

€ 32 piatto   € 23 assaggio
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Menu  Degustazione 

6 assaggi pensati per voi

Il Menù Degustazione

è anche disponibile con vini in abbinamento

Menu  Classici

Piccolo benvenuto

Filetto di manzo Piemontese servito crudo 
con salsa leggera al curry,  

mandorla pizzuta ed erbe aromatiche 

Risotto alle rape rosse e salsa gorgonzola

Guancia di vitello croccante 
con patate al burro di alpeggio

Pre dessert

Crema bruciata 
con mirtilli ghiacciati, ciliegie e meringhe

Piccola pasticceria

Il Menù Classico

è anche disponibile con vini in abbinamento

Per aprire l’appetito

un piccolo stuzzichino di questa stagione

Potete continuare con i

Per alcuni piatti 
sono disponibili le mezze porzioni

I menu degustazione  
sono consigliati per l’insieme della tavola

A parte è disponibile  
la Carta dei Vini e dei Distillati

Caffè Espresso

della Torrefazione Giamaica di Gianni Frasi

€ 3

E’ vietato fumare a tavola al ristorante. 

Vi saremo molto grati, per il rispetto degli altri ospiti,  
se vorrete abbassare il tono del vostro cellulare

Acqua Panna e San Pellegrino 
(bottiglia da lt. 0,75)

Alcuni ingredienti potrebbero aver avuto un processo  
di abbattimento come indicato dal decreto in vigore

Alcuni ingredienti o prezzi dal menu potrebbero variare 
senza preavviso a causa del mercato
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Entrate  di  Terra
Filetto di manzo Piemontese servito crudo

con foie gras, mandorla pizzuta ed erbe aromatiche

Culatello oltre 40 mesi dell’antica corte Pallavicina

Primi  Piatti  della  Terra

Grissini bolliti in salsa cibreo

Ravioli di lingua salmistrata al burro, 
tartufo nero e pecorino

Risotto alle rape rosse e salsa gorgonzola

Risotto ai profumi balsamici e lumache della Lomellina

Primi  Piatti  dall ‘ Acqua

Bottoni all’olio e lime 
con polpo alla brace e salsa caciucco

€ 26 piatto   € 19 assaggio

Spaghetti all’anguilla

€ 28 piatto   € 21 assaggio

Piatti  principali  dall  ’Acqua
Branzino pescato, in cottura fragrante alla milanese,

servito con frutti di mare

Triglia di scoglio con salsa di pane affumicata

Piatti  Principali  di  Terra

Maialino di cinta senese 
con erbe di campo glassate al forno

Guancia croccante di vitello con patate 
al burro d’alpeggio

Filetto di vitello da latte 
con salsa cavolfiore, funghi e quinoa

Formaggi

Selezione di formaggi italiani ed esteri

Dessert Classici

Crema bruciata, ciliegie, meringhe e mirtilli ghiacciati

€ 14 piatto 

Ciocco Colato soffice e gianduja

€ 15 piatto

Selezione di Frutti e sorbetti del giorno

€ 14 piatto

Dessert  di  recente  idea

Fragola, riso e malaga

Caffè e whiskey

Entrate  dall ‘ Acqua
Porro, fagioli e gamberi

€ 35 piatto

Baccalà Gold al vapore e mantecato 
al sentore di pistacchio e senape leggera

€ 32 piatto   € 23 assaggio
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